
福岡県出身、広島県在住。
高校で調理科に進み調理師免許取得。
その後、レシピ動画を投稿したりレシピ考案や食品開発
のお手伝いをしながらイベント司会者としても活動。
広島に引っ越してからは料理教室の講師としても活動。
お店や商品のPR、フードコーディネーターとして広告撮
影などにも携わる。
＜保有資格＞
・調理師
・食生活アドバイザー
・食品表示検定初級
・食物調理技術検定一級　
・トータルフードコーディネーター

日 時

令和５年１１月30日木
14:00~16:00

広島県産小豆を使った特産品販路拡大セミナー

～白木産小豆を使って、ビジネスの可能性を広げましょう～

場 所

高陽町商工会　本所
広島市安佐北区深川5-21-21
電 話：０８２-８４２-０１８６

稲葉 えみ 氏
い な ば

フードコーディネーター
講
師

稲葉 えみ 氏　プロフィール

●対　象　者 ： 管轄地区内で現に事業を営んでいる小規模事業者（法人・個人を問わず）
●申 込 期 限 ： 令和５年１１月１３日（月）
●申 込 み 先 ： 高陽町商工会　本所
　　　　　　　〒７３９－１７５１　広島市安佐北区深川5-21-21　
　　　　　　　TEL ： ０８２-８４２-０１８６　FAX ： ０８２-８４５-０９３９　E－mail ： koyo@hint.or.jp
●主　　　催 ： 高陽町商工会　

無 料
定員：１５名

受 講 料

高陽町商工会
令和5年度 伴走型小規模事業者支援推進事業

14：00～14：30
●広島県産小豆講座
・県産小豆の復活について
・生産概要
・調査研究
・新たな需要の開拓
・JA広島市の取り組み

14：30～16：00
●白木産（広島県産）小豆を使った食品の紹介
・白木産小豆を使った食事メニューや
食品の紹介について
・白木産小豆を使った食事メニューや
食品の調理方法について
・魅力を引き出す写真の撮り方について
・ＳＮＳ（インスタグラム）を活用したＰＲの効果
および注意点について

「小豆セミナー」《カリキュラム》テーマ

キリトリ線

高陽町商工会小豆セミナー申込書事務局 行 高陽町
商工会 FAX.０８２-８４５-０９３９

本申込書にご記入頂いた個人情報につきましては、講演会開催に係る受講者名簿の作成、出席確認、講演会運営に関する目的にのみ使用します。
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事業所名 業　種

ＴＥＬ

事業所
所在地

携 帯

ＦＡＸ Ｅ-mail

受講者名① 受講者名②


